Pirmas Blynas

Kiekis:

Efektyvumas:

Stilius:

Aludaris:

Receptas sukurtas:
Receptas modifikuotas:

OG:

FG:
ABV:
IBU:
EBC:
IBU/OG:

19 litry

67 %

Amerikietiskas Sviesus elis
Kartman

2016-02-20 12:52:21
2016-02-20 14:03:44

1.056

1.008

6.2 %

22

11

0.39 (jauCiami apyniai, dominuoja salyklas)

Fermentuojamos medzZiagos

Pavadinimas
BEST Pale Ale salyklas

Apyniai

Pavadinimas
Columbus
Columbus
Columbus

Mielés

Pavadinimas
Fermentis Safale US-05(56)

Priedai

Pavadinimas
Airiska kerpena

Pastabos

Salinau prie ~68C. Noréjau prie 66C bet salyklas buvo Siltesnis nei galvojau.

Forma Paskirtis
Granulés Virimui (kartumui)
Granulés Aromatui (virimui)
Granulés -

Paskirtis
Virimui

Tekinau pildamas ~84C, kas turéjo tekinima padaryti prie 78.

Fermenteryje buvo 19 dieny

2026-06-13
Spalva (EBC) Kiekis (kg) Kiekis (%)
6.0 5.000 100.0
5.000
AA (%) IBU Kiekis (g) Laikas
13.4 14.6 8 60
13.4 7.2 8 15
13.4 0.0 8 0
24
Kiekis (g)
12.0
Laikas Kiekis
15 min. 50g
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